Tostador a tunel
Mod. TTC
Manual de instrucciones
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Gracias por la compra realizada de esta gama de electrodomésticos de nuestra empresa.

Preste atencion a los procesos simples de mantenimiento preventivos programados y
prolongarad la vida util del aparato.

Advertencia:

La instalacion, ajuste, alteracion, servicio o mantenimiento inadecuados
pueden causar dafios materiales, lesiones o la muerte. Lea las
instrucciones de instalacion, operacién y mantenimiento antes de instalar
o dar servicio a este aparato.

Por su seguridad:

No almacene gasolina u otros liquidos inflamables cerca de este o
cualquier otro electrodoméstico.

ADVERTENCIA:
PELIGRO DE INCENDIO

La zona donde estd instalado el aparato debe estar libre de materiales
combustibles e inflamables. Esto incluye fregonas, trapos, grasa, papel y
cables eléctricos.

AVISO:

Este aparato debe ser utilizado en superficies planas y realizadas de
material no combustible.

Para el buen funcionamiento del mismo, es necesario que el aparato se
instale separado de la pared un minimo de 6” (15 cm).
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Este tipo de tostadora a tunel es un producto desarrollado por nuestra empresa. Es
novedoso en disefio y en estructura. Es facil de utilizar y de mantener. Esta hecho de
acero inoxidable. La velocidad de rotacion de la cinta puede ser ajustada para
determinar la intensidad del tostado del pan. Es una opcién ideal para hoteles,
supermercados, los alimentos de la cocina occidental, cadenas de comida rapiday
otras industrias alimentarias.

1. Informacién general:

La instalacion, utilizacion y mantenimiento profesional de este aparato le asegurara un
mejor rendimiento y conseguird una larga vida util.

Este manual de instrucciones contiene la informacién necesaria para instalar
correctamente el aparato, y para usar y cuidar el aparato de forma que se garantice su
Optimo rendimiento. Este manual es considerado como una parte permanente del
aparato. Este manual de instrucciones , diagramas de circuitos, esquemas,
ilustraciones, avisos, advertencias y las tarjetas técnicas situadas en el aparato deben
permanecer junto a él si se vende o se traslada a otro lugar. Debe ser de facil acceso
para cualquier persona que realice el montaje, mantenimiento y limpieza.

Ajustar la velocidad de la cinta transportadora para controlar el color del tostado. La
rampa de alimentacion puede conducir pan sobre el transportador. La bandeja para
migajas tostadas recoger las sobras facilmente. La descarga delantera y trasera se
puede cambiar. Para asegurar un funcionamiento correcto, lea atentamente este
manual antes de usar. Después de leer, mantenga este manual en un lugar seguro y de
facil localizacién, para cualquier referencia.

Datos técnicos:

Modelo TTC

Voltaje 220~240V
Potencia 2200 W
Frecuencia 50 hz
Dimensiones 368x418x387

Productividad (und/h) 300
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Guide net Back tray
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Down tray

2. Piezas de adicionales para su instalacién.

2.1. En el interior del embalaje, se encuentran : Bandeja inferior, bandeja posterior,
rejilla alimentadora y 4 patas regulables en altura.

2.2. En primer lugar, instale las cuatro patas regulables en las tuercas que se
encuentran en la parte inferior del cuerpo de la unidad. A continuacién, coloque la
unidad a la altura adecuada. Para un funcionamiento seguro, ajuste las patas
ajustables para que el aparato se quede firme sobre la superficie.

2.3. Inserte las bandejas anterior y posterior y coloque la rejilla alimentadora en los
orificios adecuados , tal y como se comprueba en el siguiente dibujo :
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2.4. Instalacion bandeja inferior:

Inserte la bandeja desde la parte inferior del aparato e insértela en los agujeros de la
parte posterior, tal y como se aprecia en el dibujo 2.

Town tray installation

Picture two
2.5. Instalacion bandeja trasera:

Insertar en los agujeros posteriores , tal y como se muestra en el dibujo 3.

Down tray installation diagram

picture three

3, Instalacion de las partes eléctricas.
3.1. Asegurese de que el voltaje suministrado coincide con el valor de
tension en la tarjeta técnica.
3.2. Asegurese de que el aparato esté conectado a tierra de forma segura.
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4. Modo de empleo:

4.1.Al encender el aparato , el indicador luminoso se iluminara. Gire la
palanca hasta la posicién “3”. ( Aviso: la velocidad de la red se regula una vez el
color de la luz cambie , como al girar la palanca a la posicién PAN. Tanto las
resistencias superiores como inferiores trabajan de forma simultanea. La
temperatura del interior de la camara puede alcanzar los 284°C en doce minutos.

4.2. Antes de tostar, conectar la alimentacion y tomara aproximadamente 10
a 12 minutos para que la unidad se caliente. A continuacion, y con el fin de regular
la velocidad exacta de la cinta , introduzca una rodaja de pan y controle en su
finalizacion si el tostado es el idéneo, a mayor velocidad menor sera el tostado y
viceversa), una vez ajustado el tiempo de tostado, estara lista para hacerlo de
forma automatica.

4.3. Una vez el pan ha sido tostado , se desplazara por la bandeja inferior
quedando facilmente accesible.

The backs=lide board hang in position P

Picture four

4.4. Si usted desea que el pan salga por la parte posterior de la unidad,
como se aprecia en el dibujo 5, debe deslizar la bandeja inferior para aproximarla
a la cinta transportadora y conseguir que el pan continue hacia la parte posterior.
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5. Transporte y almacenamiento

En el proceso de transporte, el aparato debe ser manejado con cuidado,
evitando movimientos bruscos. El aparato empaquetado se debe almacenar en un
area bien ventilada y de humedad. No se puede colocar un zona exterior y nunca
deberia ser puesto al revés. Manténgalo seco y libre de polvo. No lo exponga a la
luz solar directa. Evite los golpes y las vibraciones. Si es para el almacenamiento
temporal, se deben adoptar el método a prueba de intemperie.

6. Limpieza y mantenimiento

6.1. Antes de la limpieza y la reparacién de la unidad, desconecte de la
electricidad SIEMPRE.

6.2. Después de terminar un dia de trabajo, tire de la bandeja y limpiela.
Use un pafio humedecido con un detergente no abrasivo y frote la superfice. No
lave la unidad con chorros de agua.

6.3.Nunca utilizar con alimentos que en su superficie tengan azucar, puesto
que este se podria derretir y afectar al funcionamiento de la cadena por
consiguiente al funcionamiento general del aparato.

7. Aviso importante
7.1 La tension de alimentacion debe ser la indicada por la tarjeta técnica.
7.2 La instalacion eléctrica del lugar de utilizacion, debe tener las
medidas de seguridad suficientes y en normativa.
7.3 El aparato debe estar debidamente conectado a la toma de tierra 'y
aislada mediante sus patas de cualquier superficie conductiva.
7.4 Antes de usar, asegurese de que el cable no esta suelto y la tension es
normal.

8.Comprobacion diaria

Compruebe el aparato antes y después de su uso. Antes de usar,
asegurese de la estabilidad de sujecion y no se incline. Asegurese de que el cable
de alimentacion no esta desgastado o roto. Cuando esta en uso, asegurese de que
no hay olor desagradable o ruidos .

9. Plano conexion técnica.

HL1 ----- lampara Indicador de alimentacion
00 —mmm- Fan EH1,
EH2 ------ elementos de calefaccion eléctrica

R regulador de velocidad M Interruptor QS Motor




Este manual debe ser leido y comprendido por todas las personas que
utilizan o se responsabilicen de la instalacion de este aparato. Pongase en
contacto con su distribuidor local si tiene alguna pregunta acerca de la instalacion,
operacion o mantenimiento de este equipo.

IMPORTANTE: NO DESECHAR ESTE MANUAL

Este manual se considera parte del aparato y se debe dar al duefio o
gerente del hotel o restaurante, o de la persona responsable de la formacion de los
operadores de este aparato. Se debe conservar para futuras consultas. Manuales
adicionales estan disponibles en su distribuidor local.
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