Manual de instrucciones
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Especificaciones Basicas :

Modelo Potencia RangoTemp | Dimensiones ( mm))
Ancho Fondo Alto
80~240C 418 327 105

Potencia

cable
16A

A83 FI55057 | 220V~60Hz 3500W

Antes de utilizar cualquier equipo, lea y familiaricese con las instrucciones de uso y seguridad.

Felicitaciones por su compra de esta cocina de induccion comercial. Utilizandola segun lo previsto y con
el cuidado y el mantenimiento adecuados, experimentara afios de funcionamiento confiable de este
equipo.

Para garantizar los mejores resultados, es importante que lea y siga las instrucciones de este manual con
atencion. Es importante guardar estas instrucciones para futuras consultas.

ADVERTENCIA:

UNA INSTALACION, AJUSTE, ALTERACION, SERVICIO O MANTENIMIENTO INCORRECTOS PUEDEN
CAUSAR DANOS A LA PROPIEDAD, LESIONES O MUERTE.

LEA DETENIDAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE INSTALACION, FUNCIONAMIENTO Y MANTENIMIENTO
ANTES DE INSTALAR O REPARAR ESTE EQUIPO.

PRECAUCION:

ESTOS MODELOS ESTAN DISENADOS, CONSTRUIDOS Y VENDIDOS PARA USO COMERCIAL
UNICAMENTE.

S| ESTOS MODELOS ESTAN COLOCADOS DE MANERA QUE EL PUBLICO EN GENERAL PUEDA
UTILIZAR EL EQUIPO, ASEGURESE DE QUE LAS SENALES DE PRECAUCION, LAS
ADVERTENCIAS Y LAS INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO ESTEN CLARAMENTE
PUBLICADAS CERCA DE LA UNIDAD PARA QUE CUALQUIERA QUE UTILICE EL EQUIPO LO
USE CORRECTAMENTE Y NO SE HAGA LESIONES O DANE EL EQUIPO.

ADVERTENCIA:

UN SERVICIO AUTORIZADO DE FABRICA DEBE MANEJAR TODO EL MANTENIMIENTO Y
REPARACION. ANTES DE REALIZAR CUALQUIER MANTENIMIENTO O REPARACION, SIGA LA
CONFIGURACION DEL SERVICIO DISPOSICION EN LA PAGINA 8.

Introduccion

Felicitaciones por la compra de su maquina. Tomese tiempo para leer atentamente este manual para conocer los

procedimientos de operacidon y mantenimiento adecuados, y para garantizar el mejor rendimiento posible de este
producto durante muchos afos. La marca o la empresa no aceptaran responsabilidad si:

® Las instrucciones de este manual no se han seguido correctamente

®  Personal no autorizado ha manipulado la maquina..

®  Se utilizan repuestos no originales.

® La maquina no se ha manipulado ni limpiado correctamente.
)

Hay dafios por uso en la unidad..

Contenido

Todas las unidades vienen con un manual de instrucciones de funcionamiento junto la cocina de induccion.

Desembalando el Equipo



Deseche todos los materiales de embalaje de forma responsable con el medio ambiente.
Guarde la caja y el embalaje originales para utilizarlos en el embalaje y envio del equipo si se necesitan servicios.

1. Retire todos los materiales de embalaje y la cinta, asi como cualquier plastico y carton de proteccion de la unidad.
2. Limpie cualquier residuo de pegamento que haya quedado del plastico o la cinta.
3. Coloque la unidad en la posicion y altura deseadas.

NOTA

Recuerde que este manual y las etiquetas de advertencia no reemplazan la necesidad de estar alerta, de capacitary
supervisar adecuadamente a los operadores y de usar el sentido comun al usar este equipo.
Consideraciones Importantes

Estas instrucciones deben seguirse en todo momento. El incumplimiento de estas instrucciones podria provocarle lesiones a
usted y a los demas. Al utilizar aparatos eléctricos, se deben seguir las precauciones basicas de seguridad y el sentido comun,
que incluyen, entre otras, las siguientes:

1. Leatodas las instrucciones detenidamente. No utilice este aparato para ningun otro fin que no sea el indicado.

2. NO toque ninguna superficie que pueda estar caliente.

3. Desenchufe del tomacorriente cuando no esté en uso antes de instalar o quitar piezas y antes de limpiar. Deje que el
dispositivo se enfrie antes de manipularlo.
4. Para protegerse contra el riesgo de descarga eléctrica, no sumerja el aparato, el cable o el enchufe en agua u otros

liquidos.

5. NO opere este dispositivo ni ningun otro equipo eléctrico con un cable o enchufe dafiado, o después de que la unidad no
funcione bien, se caiga o se dafie de alguna manera. Devuélvalo al Centro de servicio autorizado mas cercano para su
examen, reparacion y / o ajuste.

6. El uso de accesorios no recomendados por las autoridades autorizadas puede provocar incendios, descargas eléctricas
o lesiones.

7. No disefiado para instalacion en exteriores.
8. NO deje que el cable cuelgue del borde de una mesa o mostrador, ni toque superficies calientes.
9. NO lo coloque sobre o cerca de un quemador de gas o eléctrico caliente, ni en un horno caliente.

10. Este aparato siempre debe estar sobre una mesa o mostrador estable y estable. Deje suficiente espacio alrededor del
area de coccion. Nunca use la unidad sobre o cerca de materiales sensibles al calor (alfombra, vinilo).

11. Este aparato no esta disefiado para que lo utilicen personas (incluidos nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o

mentales reducidas o deterioradas, o con falta de experiencia o conocimiento, a menos que tengan una persona

responsable de su seguridad y haber recibido la supervisién o las instrucciones adecuadas sobre el uso de este aparato.
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12. No coloque ningun objeto entre la olla / sartén y la superficie de vidrio de la unidad.

13. NO cocine sobre una superficie de coccion rota: si la placa de coccién se rompe, las soluciones de limpieza y los
derrames pueden penetrar la superficie rota o dafiada y crear un riesgo de descarga eléctrica.

14. Limpie la superficie de coccion con precaucion: si se usa una esponja o un pafio humedo para limpiar los derrames
sobre una superficie de coccién caliente, tenga cuidado para evitar quemaduras por vapor. NOTA: algunos limpiadores
pueden producir llamas nocivas cuando se aplica a una superficie caliente.

15. NO coloque objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas sobre la superficie del vidrio, ya que
pueden calentarse mucho.

16. Los elementos con campo magnético, incluidos radios, televisores, tarjetas bancarias automaticas y cintas de casete,
pueden afectar el funcionamiento de la unidad.

17. No se recomienda calentar ollas / sartenes vacios. Las ollas / sartenes se calentaran extremadamente rapido.
18. Si se utiliza una fuente de alimentacién con cable de extension,

a. La clasificacion eléctrica marcada del cable de extension debe ser igual o superior a la clasificacion eléctrica de la
unidad.

b. El cable debe ubicarse de manera que no caiga sobre la encimera o la mesa donde pueda dafiarse o moverse

involuntariamente..

CONEXION A TIERRA ADECUADA

Esta maquina esta provista de un enchufe con conexién a
tierra de tres clavijas.

Este enchufe debe estar debidamente conectado a tierra.

Si no es del tipo de conexién a tierra adecuado, comuniquese
con un electricista.

NO, bajo ninguna circunstancia, corte o retire la tercera clavija
de tierra del cable de alimentacion o use cualquier enchufe
adaptador.




Panel Control

Operacion

1. La cocina de induccién requiere utensilios de cocina adecuados para induccién. Las ollas compatibles serian ollas
de fondo plano y / o ollas con un diametro de 12 a 26 Cms., hechas de acero, hierro fundido, hierro esmaltado o
acero inoxidable; consulte con el fabricante de la olla para confirmar la compatibilidad con la induccién. Si la sartén
no esta lista para induccion, no se registrara en el rango de induccioén. La pantalla LED mostrara "EQ" parpadeando
cuando intente seleccionar un modo de calentamiento sin una olla adecuada para induccion en la superficie de
coccion de vidrio. La unidad se apagaré automaticamente después de 60 segundos al no tener una olla lista para
induccion.
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2. No utilice utensilios de cocina con bordes dentados o base curva.

3. Asegurese de que la base de su sartén sea lisa, quede plana contra el vidrio y tenga el mismo tamafo que la zona de
coccion. Utilice ollas cuyo diametro sea tan grande como el grafico de la zona seleccionada. Al usar una olla, se utilizara
una energia un poco mas amplia a su maxima eficiencia. Si usa ollas mas pequefas, la eficiencia podria ser menor de lo
esperado. La placa de coccidn no detecta ollas de menos de 80 mm. Centre siempre su sartén en la zona de coccion.

4. Antes de encender la alimentacion, asegurese de que sus utensilios de cocina estén sobre la superficie de coccién por
induccion. Esta cocina de induccion esta equipada con capacidad de deteccion de objetos pequefios, lo que evitara que
funcione a menos que tenga en su lugar una bandeja de induccién del tamafo adecuado.

5. Para encender la alimentacion, presione el botén ON / OFF y elija un modo de coccién presionando el boton [Stir-fry]. La
unidad pasara por defecto al modo de calefaccién 3500w. Presione el boton [+] o [-] para ajustar el nivel de potencia. Rango
de potencia [200 600 1000 1400 1800 2200 2600 3000 3500w], si trabaja 2 horas y no hay ninguna operacion, la olla se
apagara automaticamente.

6. Presione el boton [tibio], la temperatura predeterminada es [80 °C], esta funcién tibia es una funcién de ajuste automatico,
no puede ajustar la temperatura presionando el boton [+] y [-]. Después de trabajar 2 horas, si no hay ninguna operacion, la
maquina se apagara automaticamente. Permite mantener caliente la coccidn realizada antes de dar servicio.

7. La unidad funcionara continuamente por hasta 2 horas, después de las cuales la unidad se apagara automaticamente por
seguridad. Si desea continuar, presione el botén de encendido / apagado para reiniciar la unidad.



Funcion de temporizadar: (temporizador de 4 horas / preajuste de 24 horas)

1. El usuario puede configurar el tiempo de coccion cuando se selecciona un modelo de coccidn especifico.
2. Presione la tecla [Temporizador] hasta que la pantalla muestre la hora.

3. La pantalla mostrara la hora predeterminada [00:00], el usuario puede presionar la tecla [+] o [-] para configurar la hora
deseada.

4. Presione la tecla [+] o [-] una vez para aumentar o disminuir 1 minuto.

5. Mantenga pulsado durante 3 segundos para acceder al ajuste rapido, el tiempo se puede ajustar de 0 minutos a 4 horas.
6. Después de configurar el temporizador, el usuario puede esperar hasta que la pantalla deje de parpadear.

7. La pantalla mostrara alternativamente la potencia deseada y el temporizador restante.

8. Después de la sefial sonora, el aparato detendra la operacion y cambiara al modo encendido / apagado automaticamente
cuando finalice la cuenta regresiva.

9. Para cancelar esta funcion, el usuario puede presionar la tecla [Encendido / Apagado] para regresar al modo de espera.

ADVERTENCIA: La superficie de coccion estara caliente después de su uso.

Tenga cuidado al manipular utensilios de cocina.



Solucion de problemas y tratamiento

Durante las operaciones, si se produjo algun error, consulte la siguiente tabla antes de llamar al servicio técnico.
A continuacién se muestran los errores comunes y las comprobaciones a realizar

Cadigos Error Descripcion del Error Solucién recomendada
EO No hay utensilios de cocina adecuados | Compruebe el cable de alimentacion
en la cocina (olla inadecuada).
) ) Asegurese de que su olla / sartén sea
La energia se apagara en 60 segundos | compatible con la induccion.
si no se detectan utensilios de cocina o | Verifique el diametro de la olla / sartén.
si hay un tipo incorrecto en la unidad Debe tener un fondo plano que este
y P ’ entre 12cm y 26cm de diametro.
E1 Voltaje es inferior a 145V Verifique las especificaciones eléctricas
E2 Voltaje es superior a 275V del la alimentacion eléctrica.
E3 El sensor de temperatura debajo del 1 --- Desenchufe la unidad y déjela
E4 4rea de coccion esta defectuoso. enfriar durante al menos 20 minutos.
Una vez que la estufa se haya
La proteccion térmica ha apagado la enfriado por completo, coldquela lejos
unidad debido a un de la pared y asegurese de que no
. haya obstrucciones al flujo de aire.
sobrecalentamiento ) )
Vuelva a colocarlo y continde usandolo.
2 --- Si el equipo aun no funciona,
contacta con tu proveedor
E5 Transistor IGBT esta dafiado. Pdéngase en contacto con el proveedor
para comprobar el IGBT vy la placa de
E6 circuito
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