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1. DESCRIPCIÓN DEL EQUIPO
Producto fabricado en acero inoxidable de primera calidad AISI 304 18/10, diseñado con líneas funcionales,

elegantes y uniformes.

Las mesas de coctelería han sido diseñadas y creadas para satisfacer y facilitar las tareas del barman 
aumentando su productividad y la facturación del establecimiento.

2. ADVERTENCIAS
Lea este manual atentamente antes de comenzar la instalación.

Para realizar la instalación correctamente, tenga en cuenta las siguientes indicaciones:
No alterar las placas de características o instrucciones colocadas por el fabricante.
No quitar o modificar los elementos de seguridad.
Utilizar solamente recambios suministrados o aprobados por el fabricante.
Utilizar el equipo sólo para el propósito que ha sido diseñado.
No debe ser manipulado por niños
Realizar el mantenimiento solo por personal cualificado.

3. TRANSPORTE
Realizar el desembalaje sobre un pavimento sólido, llano y estable.
Retirar el embalaje y envoltorio evitando provocar golpes al equipo.
Comprobar que no existen desperfectos en su equipo debido al transporte. En caso de desperfectos 
provocados durante el transporte se deberá tramitar la reclamación a la empresa de transportes dentro 
de las 24 horas siguientes a la recepción del equipo o material.

4. INSTALACIÓN
4.1 Conexión de agua

En la cuba del fregadero se encuentra la válvula de desagüe de 1 1/2″ tipo industrial. Conectar la llave a 
la salida de agua.
En la cuba de hielo se encuentra un desagüe 1/2" para para evacuar el hielo derretido y limpiar la misma. 
Conectar con una salida de agua u otro medio de evacuación de la misma.
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4.2 Colocación de los accesorios.
La mesa para coctelería incluye diversos accesorios para su uso. Los separadores de hielo están 

pensados para ser puestos debajo de las rejillas de la cuba de hielo, aunque también pueden ser usados encima 
de las mismas, para que el barman pueda distribuir él mismo el espacio de la cuba (1).

La mesa incluye una barra en la cuba de hielo para soportar cubetas de 1/9 GN (3), el cuál puede ser 
desatornillado de la misma opcionalmente.

Los carriles rápidos incluidos como accesorios van acoplados al faldón frontal de la mesa (1,2,3), y las 
tablas de corte se enganchan a las cabezas de tornillos que están dispuestos en la encimera de la mesa (2),
pudiendo ser retiradas para poder limpiar la encimera sin problemas.

1) 2)

3)
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5. MANTENIMIENTO
5.1. General

Este equipo está diseñado para una máxima durabilidad con un mínimo mantenimiento. La duración
dependerá en gran medida de un mantenimiento correcto según los procedimientos observados en el manual.

Evitar absolutamente el uso de productos detergentes abrasivos o corrosivos, así como instrumentos 
como esponjas de acero, espátulas o rascadores metálicos.

El ácido clorhídrico y otros compuestos químicos contienen cloro y pueden dañar el acero inoxidable.
En ambientes de salinidad elevada puede llegar a oxidarse, por esta razón hay otros tipos de acero más 
adecuados para el uso en este tipo de ambientes como el acero inox. AISI-316.

5.2. Limpieza 
Antes de un primer uso limpiar la parte exterior del fregadero, además de limpiar con productos sanitarios la 

superficie en contacto con la comida.

Al final del día:
Limpiar la superficie con jabón o detergente no abrasivo. Utilizar una espátula de plástico en caso de 
tener que remover algún resto de comida pegado, o depósitos minerales.
Aclarar con agua caliente para eliminar cualquier residuo de detergente.
Limpiar el resto de la unidad con productos no abrasivos, y secar.
En caso de utilización en ambientes salinos o en lugares donde el uso de la sal sea frecuente, se 
aconseja limpiar bien después de cada día de uso haciendo hincapié en aquellos rincones y recovecos 
donde puede estancarse la sal. 

6. RECICLAJE
Al final de la vida útil del equipo, tendrá que ser desmontado para proceder al reciclaje de sus componentes.

Los diferentes componentes han sido seleccionados con el objetivo de obtener los mejores resultados en
términos de protección del medio ambiente de acuerdo con la legislación vigente.

7. GARANTÍA
La garantía de Eratos cubre durante un año todo defecto de fabricación o vicio oculto del equipo. Consiste en

la sustitución de la pieza o piezas defectuosas siempre que no sea debido a un uso, instalación o limpieza 
inadecuados según lo indicado en el manual.
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