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1. NORMAS GENERALES SOBRE SEGURIDAD Y PREVENCION DE
ACCIDENTES

1.1. Personal encargado del uso del equipo

El aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afos y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de experiencia y
conocimientos, siempre que se les haya supervisado o instruido sobre los peligros
que conlleva. Los ninos no deben jugar con el aparato. Los trabajos de limpieza y
mantenimiento son responsabilidad del usuario y no deben ser realizados por nifios
sin supervision.

El personal que realice cualquier accion sobre el mueble ya sea uso,
limpieza, instalacion, manipulacién, etc. debe tener conocimiento de
las normas de seguridad y de las instrucciones de uso.

No deje que personal no autorizado utilice, manipule o limpie el
& equipo.

1.2. Peligro eléctrico

Los trabajos en la parte eléctrica de alimentacidn y el acceso a piezas en tension estan
permitidos Uinicamente a personal cualificado y bajo su responsabilidad. En cualquier
caso, dicho acceso debe realizarse con el equipo desconectado de la red eléctrica.

Si el aparato se adapta para usar con ruedas para que tenga cierta movilidad, no
permitir que se mueva mientras esté conectado a la corriente eléctrica para evitar
posibles dafos en el cableado, tubos de desagtie o de entrada de agua (en caso de
tener instalacion de agua). En caso de que se quiera mover o cambiar de posicién el
equipo, se desconectaran los cables.

1.3. Peligro térmico

Cuando el equipo esté en funcionamiento se debe abrir la puerta lentamente y con
cuidado para evitar posibles quemaduras por el vapor o aire caliente que pueda salir
de dentro de la cdmara de mantenimiento.

Peligro de accidente. Existe riesgo de lesiones por el contenido caliente de las
bandejas.
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Mantener las aberturas de ventilacién libres de obstaculos. No
instalar el equipo en la proximidad de productos inflamables. Evitar
posicionar el mueble cerca de fuentes de calor como pueden ser
fogones, planchas, freidoras, etc.

>

iPELIGRO DE ACCIDENTE! Tenga cuidado a la hora de usar recipientes
con alimentos existe riesgo de lesiones provocadas por el contenido
caliente de las bandejas.

>

Mientras el mueble esté en funcionamiento, evitar tocar partes
L " ) metalicas ya que pueden superar los 60°C. Tocar unicamente la
maneta y el panel de mandos.

1.4. Peligro de corrosiéon

Cuando se utilicen los productos de limpieza se debe tomar especial atencién y
medidas de seguridad adecuadas para manipular dichos productos. Lea siempre la
ficha de seguridad de los diferentes productos quimicos antes de utilizarlos y siga sus
instrucciones de uso. Estos productos en contacto con cualquier parte del cuerpo
resultan abrasivos y pueden producir irritaciones de la piel y los ojos y causticaciones.
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2. INTRODUCCION

Este manual ha sido preparado y revisado esmeradamente con el fin de proporcionar
informacién fidedigna y de ayuda para una instalacion, un uso y un mantenimiento
correcto que hard que funcione de manera adecuada y se prolongue la vida del
mueble. Este manual estd dividido en 3 partes, la primera parte dedicada a la
instalacion del equipo en el punto de trabajo, la segunda al uso y la tercera centrada
en la limpieza y mantenimiento del mueble.

Antes de realizar cualquier intervencion o uso del equipo, es necesario
realizar una lectura atenta y completa de este manual.

El fabricante declina toda responsabilidad implicita o explicita respecto de posibles
errores u omisiones que pudiese contener.

El mueble no puede ser usado por personal que no haya recibido algun tipo de
formacién, y no tenga las capacidades o la experiencia necesaria para el correcto
funcionamiento del equipo. No dejar que los nifios utilicen ni jueguen con el equipo.

El propietario del equipo tiene la obligacién de hacer leer este manual al personal
encargado de su utilizacién y mantenimiento, asi como de guardar este manual en un
lugar seguro para que pueda ser usado por todos los usuarios del equipo y para
futuras consultas. Si el equipo es vendido a otras personas, se les deberd hacer
entrega de este manual.

Este mueble debe utilizarse Unicamente para la finalidad que ha sido concebido, es
decir: mantener el alimento caliente durante el tiempo de servicio de comidas.
Cualquier otro uso que se haga puede ser peligroso y puede producir danos
personales y materiales.

Los equipos son expedidos de fabrica una vez calibrados y superados rigurosos
ensayos de calidad y seguridad que aseguran su correcto funcionamiento.

El fabricante rehusara cualquier tipo de responsabilidad sobre
problemas causados por una incorrecta instalacion, modificacién, uso
o mantenimiento indebidos.
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3. RECEPCION, TRANSPORTE Y EMPLAZAMIENTO

Antes de realizar la instalacién se deberédn verificar las dimensiones del
emplazamiento donde se va a situar el equipo y las conexiones eléctricas.

3.1. Recepcidn

Una vez se ha recibido el mueble, comprobar que el modelo que se ha adquirido
corresponde con el pedido.

Verificar que el embalaje no tiene desperfectos sufridos durante el transporte y que
no faltan piezas o partes del equipo. En caso de detectar cualquier anomalia o
problema, ponerse en contacto inmediatamente con su distribuidor.

3.2. Transporte

El equipo debe transportarse con el embalaje original hasta el lugar mas cercano al
punto de instalacién para evitar al maximo los posibles dafios. Se recomienda guardar
el embalaje original hasta que el equipo esté correctamente instalado y en
funcionamiento.

Para mover el equipo y colocarlo en su espacio de trabajo se deben tener en cuenta
las siguientes observaciones:

- Las medidas de los diferentes modelos para pasar por lugares estrechos
(pasillos, puertas, espacios estrechos).

- La manipulacién se debera de hacer con el personal necesario para mover la
carga del mueble teniendo en cuenta la normativa vigente de seguridad
laboral en el lugar de instalacién.

- Durante el transporte del mueble, éste siempre tiene que estar en posicidn
vertical. Debe ser levantado perpendicularmente al suelo y transportado
paralelamente al mismo.

- Asegurarse que durante el transporte no vuelque y no se golpee con ninguin
objeto.

3.3. Emplazamiento

- Colocar el mueble a una distancia de la pared o elementos que sea cémoda
para poder hacer las conexiones eléctricas. Debe existir una separacion
minima respecto las partes del mueble para que pueda ventilar y refrigerar de
manera correcta.

- Si existen fuentes de calor o vapor cerca del equipo (fogones, brasa, plancha,
freidora, cuecepastas, marmita, sartén basculante etc.), éstas deben estar a
una distancia superior a 1 metro.

- Verificar que el mueble no esté expuesto a aire caliente o vapores en las zonas
donde estén los ventiladores de refrigeracion.
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En ningin caso obstruir las zonas de respiracion ni colocar ningun
elemento que pueda dificultar la entrada de aire. Tampoco colocar
ninguna fuente de calor que pueda calentar el aire de refrigeracion.

Sea extremadamente prudente con las zonas de refrigeracion del
mueble. Si éste aspira vapores o aire caliente puede reducir
drasticamente el tiempo de vida de los componentes.
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4. INSTALACION
4.1. Conexionado eléctrico

Comprobar que la tensiéon que llega al punto donde se va a conectar el mueble
coincide con la de funcionamiento del equipo.

La siguiente tabla indica las caracteristicas eléctricas de cada uno de los equipos:

Voltaie Potencia Corriente Seccién de
) (kW) (A) cable (mm?)
Mesa 1200 230/3L/50-60 2.0 9 2,50
Mesa 1400 230/3L/50-60 2.0 9 2,50
Mesa 1600 230/3L/50-60 3.0 14 2,50
Mesa 1800 230/3L/50-60 3.0 14 2,50
Mesa Pasante 230/3L/50-60 2.0 9 2,50
1200
Mesa Pasante 230/3L/50-60 2.0 9 2,50
1400
Mesa Pasante 230/3L/50-60 3.0 14 2,50
1600
Mesa Pasante 230/3L/50-60 3.0 14 2,50
1800

Tabla 1. Caracteristicas de conexionado eléctrico

Antes de realizar cualquier trabajo eléctrico, asegurarse que no llega corriente
eléctrica en el punto de conexién del equipo.

El equipo debe conectarse a la red eléctrica a través de un interruptor de corte
omnipolar y con una distancia de apertura de contactos superior a 3mm. Instale
también un dispositivo diferencial de clase A y una proteccidén contra
sobreintensidades.

Siempre garantice una toma de tierra eficaz.

La conexion a un sistema equipotencial garantiza una seguridad
adicional en caso del fallo simultaneo de fugas a tierra y fallo del
diferencial.

Los cableados y demés dispositivos de seguridad utilizados para la instalacion
eléctrica deben tener la seccién adecuada para el equipo en cuestion.



Respete en todo caso la normativa vigente para la conexién del equipo
a la red de baja tension.

Antes de empezar con la instalacion eléctrica verificar que los requerimientos
eléctricos del mueble y los de suministro de la red eléctrica son iguales.

No conecte nunca una fase a neutro o a tierra. Compruebe que las
tensiones de la instalacion corresponden con las del equipo.

4.2. Conexiéon monofasica 230V L+N

Color Cable
[ Marrén L1
L] Azul Neutro
(] Verde-amarillo Tierra

Tabla 2. Cable monofasico 230V L+N
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5. USO DEL MUEBLE

Este mueble se ha desarrollado para mantener la temperatura de los alimentos previamente
cocinados a la temperatura que estable el Real Decreto 3484/2000 de 29 de diciembre.

Este mueble no puede regenerar alimentos refrigerados dentro del limite de tiempo estipulado
en el mismo real decreto. El uso del mueble para una finalidad diferente de la antes mencionada
puede originar la generacidn de bacterias y la consiguiente intoxicacién alimentaria.

¢A qué temperatura muere un microorganismo?

|| RN

Casitodos los

No crecen, Crecen, pero muy Cerca de los 37°C ;
tampoco mueren lentamente favorece mas el microorganismos
crecimiento mueren




6. USO DEL TERMOSTATO DIGITAL

Interruptor General
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AJUSTAR TEMPERATURA

BOTON SET

Apretar botén SET para
introducir la temperatura de
trabajo del mueble deseada.

BOTONES FLECHAS

Utilizar los botones de flecha
arriba y flecha abajo para
seleccionar la temperatura de
trabajo deseada.

BOTON SET

Pulsar de nuevo el botén SET
para confirmar la temperatura
seleccionada.

La centralita marcara la
temperatura actual.

ESQUEMA CONEXION
TERMOSTATO DIGITAL

El termostato digital sale
programado con todos los
pardmetros necesarios para
el buen funcionamiento del
drop-in. Modificar dichos
pardmetros puede anular la
garantia.



7. MANTENIMIENTO




7.1. Esquema eléctrico
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7.2. Limpieza

U
/N

Desconecte el aparato antes de iniciar la limpieza.

Limpie el interior y exterior utilizando agua y un detergente
| ) neutro no abrasivo, ayudado con una esponja o bayeta ya
que asi conseguird evitar la formacién de olores

En ningln caso utilice maquinas de limpieza a vapor, a
presion, disolventes, lejia o detergentes abrasivos ya que
pueden dafar el mueble.

VAN

NUNCA UTILICE LEJIA para limpiar mobiliario de
acero inoxidable. Tampoco utilice productos
limpiadores con cloruro.




