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GAMA VV-C
VITRINA EXPOSITORA  /  SERVE OVER COUNTER

CARACTERÍSTICAS GENERALES

• Exterior fabricado en chapa de acero plastificada,
lacada o inox
• Costados en ABS inyectado espesor 40 mm
• Interior en acero inoxidable AISI-304 18/10.
• Cristal doble abatible
• Perfi lería en aluminio anodizado
• Estantes de cristal regulables (en altura), con
iluminación LED
• Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40
Kg/m³, bajo GWP y cero efecto ODP
• Evaporador ventilado
• Descarche automático con evaporación automática
• Condensación ventilada
• Control electrónico de temperatura
• Clase climática 3 ( 25°C 60%Hr)
• VV vitrina refrigerada para snack (+2°+8°)
• VVB vitrina refrigerada para chocolates (+14°+17°, 55%
HR)
• Chasis en acero acabado epoxy
• Modelos preinstalación incorporan valvulería solenoide
y expansión en R-449A, opcion R-134a
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* La información relativa a la clase energética (según
Reglamentos UE 2019/2018 y 2019/2024) se refiere a la mejor 
configuración disponible para estos modelos. Cualquier 
configuración diferente a
la misma puede variar significativamente en la información 
relativa a la clase energética. Además, esta configuración se 
basa en la información disponible en el momento de la 
publicación de esta página.
Para más información, consulte la Base de Datos Europea de 
Productos de Etiquetado Energético EPREL o póngase en 
contacto con nuestro Departamento Comercial.

* The information regarding the energy class (according to EU
Regulations 2019/2018 and 2019/2024) refers to the best 
configuration available for these models. Another different 
configuration can vary significantly in the information about 
the energy class. 
Also, this setting is based on the information available at
the time of publication of this page.
For more information, consult the European Database of 
Energy Labeling Products EPREL or contact our Commercial 
Department.
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