
FICHA TÉCNICA

VEG-10
VITRINA EXPOSITORA REFRIGERADA PASTELERA / BAKERY SERVE 

OVER COUNTER

CARACTERISTICAS GENERALES

• Sistema de frio ventilado
• Reserva refrigerada con puertas, hueco 440x270
(excepto modelo neutro)
• Plano de exposición en acero INOX horizontal y
elevado.
• Máxima visibilidad
• Sin estante intermedio
• Leds bajo encimera de trabajo
• Cristal templado
• Encimera de cuarzo tecnológico color blanco
• Laterales de 30mm y frontal en DM hidrófugo + PVC
o Lacado alto brillo metalizados
• Evaporador tratado con epoxi anticorrosión
• Condensación ventilada, evaporación automática de
serie
• Clase climática 4 (30°C 55%Hr) régimen M1 según
UNE-EN ISO 23953-2
• Chasis en acero acabado epoxi
• Tensión de trabajo monofásica 220V 50Hz
• Modelo preinstalación (PR) solo evaporador, control
y válvulas solenoide y expansión termostatica R-
449A / R-134a
• Modelo VEGPC con columnas y estantes de cristal
• Decoración incluida
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