
CAPACITÉ 20 à 100 Litres

LONGUEUR PIED AC002.H 410 mm

LONGUEUR PIED AC002.HC 410 mm

LONGUEUR PIED AC500 500 mm

LONGUEUR PIED AC260.HC 300 mm

VITESSE TR/MIN 3 000 / 10 500

ACCESORIOS

Réf. : AC001

BLOC MOTEUR
STANDARD

CAPACITÉ 5 à 40 Litres

LONGUEUR PIED AC070 410 mm

LONGUEUR PIED AC265 300 mm

VITESSE TR/MIN 3 000 / 10 500

Réf. : AC002.H

Réf. : AC003

Réf. : AC004

CAPACITÉ 20 à 200 Litres

LONGUEURS PIEDS 420 / 600 / 700 mm

VITESSE TR/MIN 100 / 600
Réf. : AC202 / AC200 / AC201

CAPACITÉ 5 Litres

HAUTEUR TOTALE 600 mm

VITESSE TR/MIN 400 / 1 500

Réf. : AC055

Réf. : AC002.HC Réf. : AC500 Réf. : AC260.HC

Réf. : AC070 Réf. : AC265

CAPACITÉ 10 à 30 kg

LONGUEUR PIED 420 mm

VITESSE TR/MIN 100 / 600

CAPACITÉ 5 à 20 Litres

LONGUEUR FOUETS 245 mm

VITESSE TR/MIN 300 / 900

Pieds mixeurs 

M 410.H M 410.HC M 500 M 300 CC MASTER

Pieds blender

BLENDER MASTER BLENDER CC MASTER

Fouets détachables

Pied presse-purée

Fouets mélangeurs FM420 / FM600 / FM700

Bol cutter avec un couteau (standard ou denté) au choix

CONSEJOS DE MANTENIMIENTO

Cuidado con los salpicones que podrían 
entrar por las ranuras de ventilación del 
motor y deteriorarlo irremediablemente

Micro interruptor de seguridad con 
protección de goma contra la humedad.
Micro interruptor de funcionamiento 
continuo: permite el funcionamiento 
autónomo del aparato.
Forma ergonómica: fácil de manejar y 
limpiar.
Velocidad variable.
Mayor ventilación para un mejor 
enfriamiento del motor.
Indicador luminoso de conexión eléctrica 
para la seguridad del usuario.

CARACTERISTICAS
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