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Distribucion y exposicion de alimentos - Contenedores isotérmicos - Contenedores isotérmicos

Modelo: C-60

Caracteristicas Técnicas

Referencia Peso (kg) Dimensiones (mm) Capacidad

4516103 13 440 x 680 x 630 12 pares de guias GN 1/1 o subdivisiones.
Mdltiples combinaciones

Caracteristicas generales

El eslabén indispensable para preservar la cadena de calor y frio.

Para transportar fuera de horas platos calientes cocinados, ensaladas, postres,
etc.

Producidos para resolver de forma éptima las necesidades en el punto de
servicio.

Cumpliendo con la legislacién, las prestaciones de los contenedores
isotérmicos edenox son inmejorables.

Fabricados en plastico termo-alimentario P.P. con un excelente aislamiento
térmico, gracias a la inyeccion de espuma de poliuretano de alta densidad, sin
CFC.

Muy resistentes y de facil limpieza.

Rango de temperatura: -40° C/+ 100° C.

En los contenedores isotérmicos edenox, pueden introducirse todos los
modelos de cubetas GN 1/1 y subdivisiones 1/3, 1/2, 2/3,...

Modelos C-20 y C-30 con tapa para carga superior.

Modelos C-40 y C-60 con puerta para carga frontal.

La situacién de los cierres y las asas esta estudiada para facilitar el esfuerzo
del transporte de las cargas.

Dimensiones Embalaje
Ancho: 650,000 MM

Profundidad: 460,000 MM

Alto: 640,000 MM

Peso bruto: 2,000 KG

Falta alguna informacién o has encontrado algun error, por favor notificanoslo a info@hosdecora.com
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