Mod. G7BR&/I Cod. 18821800

L 60

@ mm 575x475x 200 h

cm? 2.750

® W 145
kcalh  12.470
TOT Btu/h 49.474

G30/G31  kg/h 1,14
G20 m¥h 1,53
G25 m¥h 1,79

®
& W/em? 53

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Tapa fijada en bisagra autoequilibrada. Tanque de coccién con plano y paredes de acero inoxidable AlSI
304, basculante manualmente hasta 80°, con acabado antiadherente de microesferas de ceramica y
angulos redondeados. Fondo del tanque de acero espesor 10 mm, soldado externamente, para una
mayor conductibilidad térmica. Calentamiento uniforme por medio de quemadores de contacto directo
con el fondo. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona y quemador piloto. Ideal para coc-
ciones con salsas. Valvula termostética para la regulacion lineal de la temperatura de 100 a 300 °C
aproximadamente por medio de manija de 7 posiciones. Seguridad termoeléctrica. Pies regulables.
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