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cm2 1.975 (mm 395x500)

kW 6,9
kcal/h 5.934
Btu/h 23.543

G30/G31 kg/h 0,54
G20 m3/h 0,73
G25 m3/h 0,85

Mod. G7FL4B Cod. 18301000
Mod. G7FL4M Cod. 18301500

macros 700

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores tubulares de llama 
auto-estabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribución del calor. Regulación 
de la potencia erogada por medio del grifo de funcionamiento continuo. Llama piloto y válvula de segu-
ridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con protección en silicona. Temperatura máxima de más 
de 300 °C. Placa lisa de acero satinado con protección de salpicaduras a nivel del borde. Superficie 
de cocción ligeramente inclinada con orificio de descarga de grandes dimensiones y transportador en 
contenedor especial con cierre hermético de líquidos. Pies regulables.

G conexión del gas   R 1/2 UNI ISO 7/1 kW 6,9

OPTIONAL
1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble  

TPTO Tapón de teflón ovalado  

www.hosdecora.com Tel: 976 255 991




