Mod. GL10+10B Cod. 17355000 Macros 700

Mod. GL10+10M Cod. 17400000

L 10+10

[:H mm 350x 260 x 225 h (x2)

mm 290x235x% 95 h (x2)

& KW 138
kealh 11868
TOT  Bwh 47086

630/G31 _ kg/h 1,09
& G20 mh 146
625 mh 170

\%
STANDARD N2

2 cestos enteros - red de proteccion en el tanque

OPTIONAL
€2/10 Version con 2 medios cestos
€4/10 Version con 4 medios cestos /

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano tanque y paneles frontales de inoxidable AISI 304. Dos tanques redondeados independientes conexion del gas / conexdo a gas / R1/2 UNIISO 7/1 KW 13.8
con perfil de amplia zona fria para la recogida de residuos de comida. Quemadores tubulares de nido podiaczenie gazowe / rasosoe coe merie ’
de abeja. El sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite,

permite cocinar de modo sano limitando el nimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro

final. Sistema de seguridad con valvula termopar y termostato de seguridad, llama piloto protegida.

oD

Regulacion de la temperatura con 7 posiciones de 110 a 190 °C. Produccion méaxima horaria estimada v .
24 kg. Tiempo medio de fritura 5 minutos. Precalentamiento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Encendido 2
piezoeléctrico con proteccion en silicona. Pies regulables. il il 7 7 -
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