(iMQ)
Mod. E6F10-6B  Cod. 21502000 - J§7) PLUS 600

Mod. E6F10-6BS Cod. 21502100
Mod. E6F10-6M  Cod. 21502500
Mod. E6F10-6MS Cod. 21502600

Mod. E6F10-6B  Mod. E6F10-6BS

Mod. E6F10-6M  Mod. E6F10-6MS

L 10+10 10+10

mm 225 x 340 x 200 h (x2)

mm 255x205x 110 h (x2)

kW 6+6 9+9
TOT “yeayh | 10320 15.480
Btu/h 40.944 61.416
% VOLT "y '380-415 3N~ 600
233/5"

STANDARD

2 cestas completas, rejilla de proteccion en cuba /u

OPTIONAL

C2/8-10 modelo con 2 medias cestas

C4/8-10 modelo con 4 medias cestas

1P600 DX puerta con manilla moldeada grosor 20/10 para los modelos con mueble
V3/B VOLTS 220 - 240 3 ~ (Cod. E6F10-6B - E6F10-6M)

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Superficie cuba de acero inoxidable AISI 304. E conexidn eléctrica / conexdo eléctrica/ a0 ooy KW 66 E6F10-68- EBF10-6M

Dos cubas moldeadas y redondeadas dotadas de mandos independientes y resistencias rotativas polaczenie elek ~tryczne /3NEKTPUYECKOE COBANHEHNE kW 9+9 E6F10-6BS - E6F10-6MS
especiales de acero inoxidable Incoloy de gran duracion que pueden alcanzar en poquisimo tiempo la
temperatura de trabajo permitiendo ahorrar el 60% de aceite. El sistema de freido al mismo tiempo
que mantiene inalteradas las caracteristicas organolépticas del aceite permite cocinar de forma sana

limitando los cambios de aceite con un notable ahorro final. La rotacién de la resistencia facilita las g
operaciones de limpieza. Control de la temperatura ajustada con un termostato regulable hasta 190 °C -
y un termostato de seguridad de rearme manual.
Tiempo medio de freido 5 minutos. Precalentamiento 6 minutos (de 20 a 190 °C). Patas regulables. = D @
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www.hosdecora.com  Tel: 976 255 991 CHEF SOLUTIONS



