Mod. G9F4+FE Cod. 20705000

n. 1 1 2
@ mm 80 108 130
kW 35 1 12
keal/h 3.010 6.020 10.320
Btu/h 11942  [23.884 | 40.944
“éﬁl ws GN n
\%’ J WS mm 530 x 650 x 4 pos.
MULTIFUNCTION kW 7,5 (4,5+3)
kW 345+15
kcal/h 29.670
TOT Btu/h 117.714
G30/G31  kg/h 2.72
& G20 m¥h 3.65
625 m¥h 4.25
Q
A
kg 158

OPTIONAL

2L 2 termostatos de trabajo

V3/B Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Interno de acero inox. Quemadores en G
hierro fundido de 80 mm, con regulacion hasta 3,5 kW, de 108 mm, con regulacion hasta 7 kW y de 130 mm, podtaczenie gazowe - ra3oBoe COEAMHEHME
con regulacion hasta 12 kW. Valvula de seguridad de termopar y llama piloto protegida.

Horno eléctrico con resistencia de acero inoxidable incoloy de didmetro aumentado.

Grill con funcion salamandra en la parte superior y termostato que permite una precisa regulacion de la
temperatura de 50 a 270 °C. Camara de horno de acero inoxidable AISI 430, con soportes de 4 niveles y
contrapuerta estampada y nervada de acero inoxidable. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de

alcance de temperatura.

Manija puerta de alta resistencia de acero inoxidable AISI 304, espesor 20/10.

Recipientes estampados de acero inoxidable AISI 304.
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R120MIS071 KW 34,5+17,5
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Tel: 976 255 991 CHEF SOLUTIONS



