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INTRODUCCION

» El presente manual ha sido redactado para proporcionar al cliente informacion s
la mdquina y sobre las normas de seguridad, ademds de las instrucciones de u
mantenimiento que le ayudarén a utilizarla de forma correcta y a mantener su efic
cia con el paso del tiempo.

« Este manual debe entregarse a las personas que hardn uso de la maquina y |
responsables de su mantenimiento periédico.
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CAP. 1 - INFORMACION SOBRE LA MAQUINA

1.1 - PRECAUCIONES GENERALES
« La cortadora solo puede utilizarla personal adiestrado que debe conocer per-
fectamente las normas de seguridad recogidas en este manual.

* En caso de que se lleve a cabo un cambio del personal, es necesario que el
nuevo personal sea formado antes de utilizar la méquina.

= Aunque en la méquina hay instalados dispositivos de seguridad en los pun-
tos peligrosos, hay que evitar acercar las manos a la cuchilla y a las partes en
movimiento.

« Antes de efectuar cualquier operacién de limpieza o mantenimiento, desco-
necte la toma de corriente de la red eléctrica.

« Cuando se lleven a cabo operaciones de mantenimiento o limpieza de la
cortadora (en las que se retiran las protecciones), hay que evaluar con aten-
cién los riesgos residuales.

» Durante las operaciones de limpieza o mantenimiento hay que mantener la
mente concentrada en las operaciones que se estdn llevando a cabo en cada
momento.

« Examine regularmente el cable de alimentacién. Un cable deteriorado o que
no esté en perfectas condiciones representa un grave peligro.

» Si detectara un funcionamiento anémalo de la cortadora, deje de utilizarla.
No efectiie reparacién alguna directamente: debe contactar con el Centro de
Asistencia.

* No utilice la cortadora para productos congelados, pescados o carnes con
hueso ni con productos no alimentarios.

1.2 -SISTEMAS DE SEGURIDAD

1.2.1 - seguridad mecédnica

En lo que respecta a los sistemas de seguridad mecénica, la cortadora descrita
en este manual cumple las directivas CEE 89/392 y 91/368.

Los sistemas de seguridad se componen de varios elementos (lea el apartado
1.33)



- protector de la cuchilla;

- anillo;

- cubierta;

- prensador basculante con tope;

- mando prensador con anillo y distanciador;

- salvamanos en el plato;

- sistema de seguridad del carro: solo puede extraerse con el plano medidor de
espesor en posicion “0”, a final de carrera y en el lado del operario.

1.2.2 - seguridad eléctrica

Las protecciones contra los riesgos de naturaleza eléctrica han sido aportadas
de conformidad con las normativas EN 60335-2-64.

La cortadora est4 provista de:

* un micro que provoca la detencién de la méquina en caso de extraccién del
tirante protector de la cuchilla (vea la FIG. n° 1) y no permite el encendido si
tal pieza no estd en la posicién de cierre:

* un relé en el circuito de mando que obliga a reiniciar la m4quina en caso de
falta de corriente accidental.

1.3 - DESCRIPCION DE LA MAQUINA

1.3.1 - descripcion general

La linea de las cortadoras profesionales por gravedad CE ha sido disefiada y

fabricada por nuestra empresa con el objetivo de garantizar:

- la maxima seguridad en su uso, limpieza y mantenimiento;

- la maxima higiene, obtenida gracias a una minuciosa seleccién de los mate
riales que entran en contacto con los alimentos y con la eliminacién de
ari stas en la parte de la cortadora que entra en contacto con el producto, para
obtener una limpieza ficil y total que adem4s garantiza un desmontaje
sencillo;

- una precisién de corte méxima gracias al mecanismo de leva;

- una amplia capacidad de corte, de 0 a 15 mm:

- la solidez y estabilidad de todos sus componentes;

- la reduccién de las emisiones sonoras por debajo de los 70 dB (A);

- una gran manejabilidad.

1.3.2 - caracteristicas constructivas

Las cortadoras profesionales de la linea por gravedad CE se fabrican con una
aleaci6n de aluminio (Peraluman Mg 5) anodizado. El anodizado es un proceso
electrolitico de oxidacién artificial utilizado en algunos metales y aleaciones
para crear una pelicula de éxido estable en su superficie.



Se utiliza sobre todo en aluminio y sus aleaciones.

El anodizado garantiza la higiene en el contacto con los alimentos y la resi-
stencia a 4cidos y sales ademés de una elevada resistencia a la oxidacion.

La cuchilla es de acero 100Cr6 (cromado), rectificado y templado para asegu-
rar un corte preciso y limpio del producto incluso después del afilado. Los
demés componentes han sido fabricados con acero inoxidable.

1.3.3 - composicién de la maquina
FIG. n°1 - Vista general de la cortadora




LEYENDA

1 - Protector de la cuchilla
2 - Salvamanos
3 - Plano medidor de espesor
4 - Botones de puesta en marcha y parada
5 - Mando graduado
6 - Soportes
7 - Mando de bloqueo del carro
8 - Soporte mévil
9 - Brazo prensador
10 - Plato del alimentador
11 - Cubierta

12 - Mando de bloqueo del afilador

13 - Tirante del protector de la cuchilla

14 - Cable de alimentacién

15 - Bancada

16 - Placa técnica — matricula

17 - Soporte del plano medidor de espesor
18 - Cuchilla

19 - Deflector

20 - Mando del prensador

21 - Anillo

CAP. 2 - INFORMACION TECNICA
21 - DIMENSIONES, PESO, CARACTERISTICAS

FIG. n°2 - Diagramas de las dimensiones




CAP. 3 - RECEPCION DE LA MAQUINA

3.1 -EMBALAJE DE LA MAQUINA (vea la FIG. n°3)
La cortadora sale de nuestros almacenes meticulosa y correctamente embalada.
El embalaje se compone de:

a) caja exterior de carton resistente

b) la maquina

¢) dos soportes de cartén que estabilizan la maquina

d) una méscara para la extraccién de la cuchilla (bajo pedido)

e) este manual

f) una ampolla de aceite

(-
o

FIG. n°3 - Descripcién del embalaje
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En el embalaje, ademas de la simbologia convencional, encontrara:
El modelo de la maquina

t

- La matricula de la maquina
- El peso bruto _ . T
- Las dimensiones del embalaje 2 il

PESO LORDO: xgak

X 3] 01 B9

FIG. n° 4 - Simbologia e
informacién del embalaje

3.2 - CONTROL DEL EMBALAJE

Cuando reciba el paquete, si no presenta dafios exteriores, dbralo y asegirese
de que en su interior se encuentra todo el material enumerado en el apartado
3.1. (vea la FIG. n.° 3). Si en el momento de la entrega detecta signos de
deterioro, golpes o caidas, debe sefialarselo al mensajero y, dentro de los 3
dias siguientes a la entrega indicada en los documentos, debe redactar un
informe detallado de los daios que pudiera haber sufrido la maquina.

‘3.3 - TRATAMIENTO DEL EMBALAJE

Los componentes del embalaje (cartén, pallets (si los hubiere), fleje de pla-
stico y espuma de poliuretano) son productos que pertenecen al grupo de los
residuos solidos urbanos, de modo que pueden ser tratados sin dificultad alguna.
En caso de que la méquina sea instalada en paises en los que existan normas
particulares sobre el tratamiento o reciclaje de materiales, siga el procedi-
miento establecido por las normas en vigor.

CAP. 4 - INSTALACION

4.1 - COLOCACION DE LA MAQUINA

La superficie en la que se vaya a instalar la maquina debe tener amplitud
suficiente para albergarla (vea las dimensiones de cada modelo en la Tabla 1).
Ademds, debe estar bien nivelada y completamente seca, ser lisa, sélida,
estable y estar a una altura de 80 cm del suelo.

4.2 - CONEXION ELECTRICA

4.2.1 - cortadora con motor monofasico

La cortadora esta dotada de un cable de alimentacién con una seccién de
3x1, una longitud de 2 m y un enchufe “SHUKO”.

13
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recogidos en los documentos de TYPE TG 250 c €
- entrega y los documentos que se N° 94034028 / 1997
entregan con la miquina.
(e} 2204230V /380400 V3 ~ o
50z | 0, W{ A

Conecte la cortadora a 230 Volt 50 Hz instalando un interruptor diferencial
magnetotécnico de 10 A, AT = 0,03 A. Compruebe que la toma de tierra fun-
cione correctamente.

Compruebe también que los datos recogidos en la placa técnica - matricula
(FIG. n° 5) corresponden a los datos

FIG. n° 5 - Placa técnica — matricula

TYPE CGE

4.2.2 - cortadora con motor trifasico

La cortadora estd dotadd en un cable de alimentacién con una seccién de 4x1
mm? y una longitud de = 2 m.

Conecte la cortadora a la red de alimentacién trifdsica 380 V - 50 Hz con un
enchufe CEI (rojo), instalando un interruptor diferencial magnetotécnico de
10A,AI=0,03 A.

Compruebe que la toma de tierra funciona correctamente. Antes de conectar
la méquina a la linea de alimentacién trifdsica, compruebe el sentido de rota-
ci6n de 1a cuchilla con un impulso del bot6n verde (vea la FIG. n° 8) seguido
de una parada efectuada con el botén rojo.

Cologuese de cara a | a en el lado del protector hilla: el
sentido de rotacié hilla debe ser antihorario tiva.
Si el sentido de rotacién no fuera el debido, invierta dos de los tres cables de

1 16n en el enchufe o en la toma.

Los motores trifdsicos de las cortadoras profesionales de la linea por grave-
dad CE pueden funcionar con una tensién de 230 V trifdsica y con una ten-
sién de 380 V.

Si no se indica expresamente una tension diferente, las conexiones se realizan
para una alimentacién de 380 V. Para la adaptaci6n a una red de 230 V trifési-
ca, solicite ayuda en el “CENTRO DE ASISTENCIA”.

43 -ESQUEMAS ELECTRICOS
4.3.1 - esquema eléctrico de la instalacion trifasica (véase FIG. n° 6)
4.3.2 - esquema eléctrico de la instalacion monofasica (véase FIG. n° 7)
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4.4 - CONTROL DE FUNCIONAMIENTO GENERAL
Antes de comprobar el funcionamiento de la miquina compruebe que el plato

esté bien asegurado. Una vez hecho esto, puede probar ¢l funcionamiento de

la médquina siguiendo este imiento:

1 - accione el botén de puesta en marcha (verde) y el bot6én de parada (rojo);

2 - compruebe que el plato del alimentador y el brazo prensador se deslicenbien;

3 - compruebe el funcionamiento y la regulacién del plano medidor de espe-
sor por medio del mando graduado;

4 - compruebe el funcionamiento del afilador;

5 - compruebe que el plato del alimentador solo se puede desmontar cuando
el mando graduado se encuentra en la posicién “0” y que después de
desmontar el mando, este permanece en esa posicion;

6 - compruebe que, desenroscando el tirante protector de la cuchilla, la
maéquina deja de funcionar.

CAP. 5 - USO DE LA MAQUINA

5.1 - COMANDOS
Los comandos se encuentran en la parte izquierda de la bancada de la corta-
dora, tal y como se ve en la imagen siguiente.

1 - Mando graduado para regu-
lar el espesor del corte.

2 - Bot6n rojo de parada.

3 - Botén verde de puesta en
marcha.

FIG. n°8 - Posicién de los comandos



5.2 - CARGA Y CORTE DEL PRODUCTO

NOTA: ucto tiene que ¢ n el plato s uando el man

duad la posicién “0” y el or parado.

El procedimiento de corte es el siguiente:

1 - una vez cargado el producto en el plato alimentador de forma que quede a
la altura del plano medidor de espesor, bloquéelo con el brazo dentado;

2 - regule el espesor del corte con el mando graduado;
3 - pulse el botén verde de puesta en marcha,

4 - empuje el carro (plato alimentador + brazo prensador + soporte moévil)
haciéndolo avanzar con suavidad hacia la cuchilla. No es necesario apli-
car presién alguna sobre el producto con el brazo prensador, ya que este
recibe la presién de su propio peso (fuerza de gravedad). El producto
entrard ficilmente en la cuchilla y la loncha de producto guiada por el
deflector se despegard y caer4 en el plano colector;

5 - procure no utilizar la cortadora en vacio;

6 - cuando haya efectuado el corte, coloque el mando graduado en la posi-
ci6én “0” y detenga la maquina poniendo el interruptor en la posicion de
parada {ii{}?!);

7 - para evitar que el motor se recaliente, debe limitar el tiempo de uso conti-
nuo de la cortadora a 15 minutos.
Después de un periodo de reposo de unos 15 minutos podré volver a utili-
zarla;

8 - cuando el corte del producto presente una superficie deshilachada o irre-
gular, o cuando aumente el esfuerzo del corte, afile la cuchilla. (lea el

apartado 5.3)

5.3 - AFILADO DE LA CUCHILLA (vea las FIG. n° 9 a-b-c)

Es necesario afilar la cuchilla periédicamente, en cuanto note una disminu-

cién del corte. Para afilar la cuchilla, siga estas instrucciones:

1 - desenchufe la miquina de la toma de corriente y limpie minuciosamente
la cuchilla con alcohol desnaturalizado para retirar toda la grasa;

17
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2 - afloje el tirador (1), levante (a) el
aparato afilador (2) y girelo 180° (b)
(vea la FIG. n® 9a). Deslicelo hasta
el final de carrera (c) para que la
cuchilla quede entre las dos muelas
abrasivas.

Bloquee el tirador;

3 - ponga en marcha la maquina pulsan-
do el botén verde;

4 - pulse el botén (3) (vea la FIG. n° 9b),
deje girar la cuchilla en contacto
con la muela durante aproximada-
mente 30/40 segundos hasta que se
forme una ligera rebaba en el filo de
la cuchilla;

5 - pulse durante 3 6 4 segundos los
botones (3 y 4) contemporidneamen-
te y suéltelos a la vez (vea la FIG.
n° 9b); -

6 - después de haber afilado la cuchilla
es aconsejable limpiar las muelas

(lea la seccién 6.2.3);

7 - una vez acabado el proceso vuelva a
colocar el afilador en su posicién
original repitiendo a la inversa el
proceso anterior (vea la FIG. n° 9c¢).

NOTA: no prolongue la operacién de
desbarbado mas de 3 6 4 segundos, para
evitar deformaciones en el filo de la
cuchilla.

ATENCION - Tenga en cuenta que el
anillo fijo de proteccion de la cuchilla
de la zona de afilado, no elimina por
completo el riesgo de corte aunque si
reduce drésticamente la posibilidad y la
entidad de un posible dafio. El anillo de
seguridad ha sido fabricado en total
conformidad con el proyecto de norma
europea (Pr. EN 1974).

FIG. n°® 9a-b-c - uso del afilador




CAP. 6 - LIMPIEZA PERIODICA

Antes empezar este capitulo es importante precisar que la linea de las corta-
doras profesionales por gravedad CE estd dotada de las medidas normativas
de seguridad eléctrica y mecéanica tanto en fase de funcionamiento como en
las fases de limpieza y mantenimiento.

Sin embargo, existen RIESGOS RESIDUALES (CEE 89/352 punto 1.7.2)
que no pueden ser erradicados por completo y que se recogen que en este
manual en los avisos marcados con la palabra ATENCION. Son los relacio-
nados con el riesgo de corte derivado de la manipulacién de la cuchilla duran-
te las operaciones de limpieza y mantenimiento.

6.1 - GENERALIDADES

» La limpieza de la méquina es una operacién que debe realizarse como mini-

mo una vez al dia o, si fuera necesario, con mayor frecuencia.

» La limpieza debe ser escrupulosa en aquellas partes de la cortadora que

entran en contacto directo o indirecto con los alimentos.

* No debe limpiar la cortadora con hidrolimpiadoras, chorros de agua de alta

presion ni con cepillos, utensilios o elementos que puedan dafiar la superficie

de la méquina.

Antes de efectuar cualquier operacién de limpieza es necesario:

1) desconectar el enchufe de la toma de alimentacién para aislar la maquina
completamente del resto de la instalaci6n;

2) colocar el mando graduado que regula el plano medidor de espesor en la
posicién “07;

3) extraer el carro.

6.2 - PROCEDIMIENTO DE LIMPIEZA DE LA CORTADORA
6.2.1 - limpieza del plato del alimentador
_El carro (plato + brazo + soporte mé6vil) se puede
extraer con gran facilidad:
- con la manopla graduada en “0” (1);
- con el carro (2) a final de carrera (a)
y en el lado de los comandos;
- desenrosque la rueda de ajuste (3)
y tire del carro hacia arriba (b).

FIG. n°10 - Vista del carro
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6.2.2 - limpieza de la cuchilla, del protector de la cuchilla y del anillo
Desenrosque el mando del eje de sujecién de la cuchilla (1) (vea la FIG. 11)
para poder extraer el protector de la cuchilla (2).

FIG. n°11 - Desacoplamiento del protector de la cuchilla

ATENCION - Para llevar a cabo la limpieza de la cuchilla es necesario utili-
zar guantes metdlicos (3) y un pafio himedo.

Para limpiar la superficie opuesta de la cuchilla y el anillo es necesario
extraer la cuchilla de la cortadora (vea la FIG. n® 12).

El procedimiento para extraer la cuchilla

es el siguiente:

1) extraer el protector de la cuchilla (vea
la FIG. n° 11);

2) retirar el afilador (a) y abrir, por medio
del mando graduado, el medidor de

espesor lo suficiente para que la méiscara
de extraccién (b) se adhiera a la cuchilla;

3) apoye la mdscara de plexiglas en la
cuchilla de modo que la hendidura de
la méscara se acople con el anillo (¢);

FIG. n° 12 - Colocacién de la méscara para extraer la cuchilla.



4) encaje el eje de los dos orificios (c) presentes en la cuchilla con los dos
pernos (d) que hay en la méscara. Para ello solo tiene que girar la cuchilla
hasta la posicion deseada;

5) enrosque los dos tiradores (e) sin apretar excesivamente;

6) desenrosque los tres tornillos (f) (o cuatro, dependiendo del modelo) que
fijan la cuchilla.

6.2.3 - limpieza del afilador

Para limpiar el afilador solo hay que frotar las muelas abrasivas con un cepil-
lo empapado de alcohol, siempre en la posicién de seguridad, es decir, con
las muelas orientadas hacia la parte opuesta a la cuchilla.

6.2.4 - limpieza del deflector
Para extraer el deflector (vea la FIG. n® 13) solo tiene que desenroscar los dos
tornillos (a) que lo sujetan.

I ] ) esencia de hosteleria
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FIG. n°13 - Vista del deflector

Ahora puede limpiar el deflector con agua y detergente neutro.
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CAP. 7 - MANTENIMIENTO

7.1 - GENERALIDADES

Antes de llevar a cabo cualquier operaciéon de mantenimiento, es necesario:
a) Desconectar el enchufe de la red de alimentacién para aislar la miquina
del resto de la instalacion.

b) Colocar el mando graduado que regula el medidor de espesor en la posi-
cién “0”.

7.2 - MANTENIMIENTO

7.2.1 - correa

La correa no necesita ser regulada. Generalmente debe ser sustituida después
de 3 6 4 aiios. Llegado el momento, debe contactar con el “CENTRO DE
ASISTENCIA”.

7.2.2 - soportes
Con el tiempo, los soportes pueden deteriorarse y perder su elasticidad, redu-
ciendo la estabilidad de la miquina. Cuando ocurra, sustitiiyalos.

7.2.3 - cable de alimentacién
Compruebe periédicamente el estado de desgaste del cable y si fuera necesa-
rio sustituirlo, contacte con el “CENTRO DE ASISTENCIA”.

7.2.4 - cuchilla

Compruebe que el didmetro de la cuchilla no se reduce méds de 10 mm
respecto a su didmetro original después de muchos afilados. Si debe sustituir-
la, contacte con el “CENTRO DE ASISTENCIA”,

7.2.5 - muelas abrasivas
Compruebe que las muelas sigan teniendo su capacidad abrasiva durante el

afilado. En caso contrario, tendrd que sustituirlas para evitar que dafien la
cuchilla y para eso, debe contactar con el “CENTRO DE ASISTENCIA”.

7.2.6 - lubricacion de las guias de deslizamiento

Ponga ocasionalmente alguna gota de aceite (de la ampolla que se suministra
con la méquina) en la barra circular sobre la que se desliza el carro.
Introduzca el aceite en el orificio (OIL) situado al lado del mando graduado.
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