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GAMA DYNAMIX

Ref : MFO50

CEW @

CARACTERISTICAS TECNICAS

POTENCIA 220 W
VELOCIDAD 3000 a 13000 rpm
Vo ey
LARGO TOTAL 395 mm

LARGO TUBO 160 mm
DIAMETRO 55 mm

PESO NETO 1 kg

DESCRIPCION

* Ligero, rdpido, eficiente y robusto. ACCESSOIRES
* Pie extraible, fdcil de limpiar.

* Pie y campana en acero inoxidable para una higiene
perfecta.

 Cuchillo Ti-Metal fdcil de desmontar.

* Regulador de velocidad.

e Ergonémico.
* Silencioso.

 Multifuncional gracias a varios accesorios (cuchillo estdndar o emulsionante,disco
batidora o emulsionante, pie homogeneizador - blender, batifora desmontable, pie
presa-puré, bol cutter y bol graduado 1L o Bol inox 3L).

9 UTILIZACION

Triturador : Permite moler y mezclar directamente en las ollas para preparar
excelentes sopas, sopas y salsas, mayonesa,brunoises, pasta de panqueques,
gachas de avenaq, cremas de frutq, etc.

Batidora : Para preparar pasta, cremas y muslins facilmente.
Pasapuré : Ideal para preparar purés o cremas de verduras untuosas.

Capacidad : 1 hasta 4 Litros

Q) CONSEJOS DE MANTENIMIENTO

Muy sencillo gracias a los pies extraibles. Lave los pies y los accesorios con agua
clara.

Limpie la unidad del motor con una esponja o un paho ligeramente hiumedo.
No lavar con agua directa ni en el lavavadjillas.

Utilice el soporte Dynamix (Ref SM030) para almacenar la unidad.

VERSATILIDAD : Accesorios especificos para cada aplicacion.

RESISTENCIA : Hojas de pie de acero inoxidable y acero inoxidable con revestimiento de
titanio. Ultrarresistente, optimizando su duracion en el tiempo como parte del uso intensivo.
HIGIENE: Pie totalmente desmontable, todo acero inoxidable para un fécil mantenimiento.
SEGURIDAD: El dispositivo se activa con un boton.

ERGONOMIA: Comodidad de uso por su agarre y peso perfectamente adaptado al usuario

diario (gracias a materiales de alta tecnologia)..



BLOQUE MOTOR
ESTANDAR

CAPACIDAD 1 a 8 Litros

LARGO PIE 160 mm

VELOCIDAD RPM 3000/ 13 000
CAPACIDAD 1 a 4 Litros

LARGO BATIDORA 185 mm

VELOCIDAD RPM 600/ 2 500
CAPACIDAD 1a5kg

LARGO PIE 126 mm

VELOCIDAD RPM 70/ 300
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Pie Triturador

Cuchilla con 4 aspa

Ref. : AC520

Pie Batidora destachable

Ref. : AC516

Pie pasa-puré

Ref. : AC517



DESPIECES

INomenciarura Ker.
Pasahilos 230 V 0989 T T\ cecicin de nostetera
Tornillos de la tapadera 079958 (T SDECORA
Tapadera 2840
éaaiiizrfag:;ae) 2833: www.hosdecora.com  Tel: 976 255 991
Cable de alimentacion 230V - 3m 2842
Cable de alimentacién 115V 2842.1
Cable de alimentacion UK 28422
Cable de alimentacion 230V - Im50 2842M
Empunadura derecha 2843
Empunadura derecha blanca 2843B
Caja de acoplimamiento 2846
Motor equipado 230 V - D160 2847
Motor equipado 115 V 28471
Motor equipado 230 V -D190 28472
Cinta adhesiva Dynamix 160 2848
Cinta adhesiva Dynamix 190 28482
Empunadura izquierda 2849
Empunadura izquierda blanca 28498
Tornillos + arandela + fuerca de empunadura (x2) 2850
Capd 2851
Capo blanco 28518
Circuito de mando 230V 2852
Circuito de mando 115V 2852.1 2853
Etiqueta de identificacion D160 (230V) 2853 U(— 079958 (x2)
Efiquefa de idenificacion D160 (115V) 28531 4ol !
Efiqueta de identficacion D190 (230V) 28532 ggggg —>
Efiqueta de identificacion Dynashake (230V) 28535 )
Efiquefa de identiicacion Dynashake (15V) 28536 28536
Abrazadera para el motor 2854
Tornillos para el abrazadera del motor (x2) 2855
Moleta del variador 2858
Moleta graduada del variador 2858G
Cinta adhesiva “Dynashake” 230 V 2862
Turbina Dynamix 2865
Tapon deyproteccién 45710 %g:g 1
45710 2842.2
2849 2850 2842M
2848 —> 2843
N 3 2843.B
28482 —> 9 %
villl-
g
2862 — > |g §.
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2846 —»& T

079958 (x2)



DESPIECES

Pynamice

M 160 - Ref AC520
(Pie completo)

Nomenclatura Ref
Cuchilla emulsionadora con fornilo 0550
Retén de grasa 0632
Anillo autolubricante 0637
Pasador 3 x 20 0744
Palier 0857
Arbol de transmision (Dynamix) 2844
Pie equipado del palier + anillo + junta 2845
Arbol de transmision (Dynashake) 2857
Junta para arbol de fransmision 2859
Pinon de acoplamiento de nylon blanco 2860




DESPIECES

Pynamice

2894
—

4021
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BATIDORA DYNAMIX - Ref AC516

Nomenclatura Ref.
Carter inferior batidor 2890
Ejes de salida con 2 pinones + 2 pasadores 2891
Base inferior equipada de anillos y juntas 2892
Varillas (el par) 2893
Caja reductora (sin varillas) 2894
Arbol superior equipado 4020
Pletina equipada de anilos + fornillos 4021
Tornillos de base inferior 4022
Pinon intermedio + eje 9420

Desmontaje de las varillas




Pynamice

DESPIECES

Nomenclatura Ref.

JunITa torica 0650 2870

Helice pasapurée 08995.V

Campana perforada pasapuré 089940

Carter inferior pasapuré 1179 - e
Arandela calzadura 1181 281 —>= =
Soporte de campana perforada 1195.V

Arandela de compresion 196.V

Tornillos (los 4) 2870

Junta térica (x4) 2871 1179

Arbol superior equipado 2872

Corona con dientes interiores 2813

Arbol de salida equipado 2874

Tubo brazo equipado pasapuré 2875

Portatuerca + fuerca 2816

181 — G
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<«— 2875
<«— 2874

089940

<— 1-Campana perforada

2-Soporte de campana

) 195V — >

<— 3-Helice

°<— 4-Arandela de compresion

08995.V *A
5-Portatuerca
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